MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - MAPA
COMPANHIA NACIONAL DE ABASTECIMENTO - CONAB

DIRETORIA DEAOPERAC,‘éES E ABASTECIMENTO - DIRAB

SUPERINTENDENCIA DE OPERACOES COMERCIAIS - SUOPE

GERENCIA DE COMERCIALIZACAO DE ESTOQUES - GECOM

COMUNICADO DIRAB/SUOPE/GECOM N.° 149, DE 26.07.2010
A: TODAS AS SUREG'S, BOLSAS DE MERCADORIAS E DEMAIS INTERESSADOS.
REF: AVISO DE COMPRA DE SARDINHA EM OLEO COMESTIVEL-N.© 166/2010
Tendo em vista analise técnica referente aos padrdes e especificacdes do

produto sardinha em 0leo comestivel, solicitamos considerar as alteracoes

realizadas no Anexo II do aviso especifico,conforme anexo.
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Anexo Il

1. Nimero | 2. Data

-_ D) Conab PADROES — ESPECIFICAGOES

N

IDENTIFICAGAO

3. Produto 4. Programa
SARDINHA EM OLEO COMESTIVEL PROGRAMA INSTITUCIONAL
ESPECIFICACAO
5. Constantes Fisico-Quimicas 6. Padréo (%) 7. Métodos Analiticos
- Agua exudada/Peso Total ™ Maximo 10 % g/g CGAL/SDA/MAPA
- Reagéo de gas sulfidrico Reacao Negativa CGAL/SDA/MAPA
- Acidez do Oleo (em &cido oléico) Maximo 2,0 % CGAL/SDA/MAPA

8. Observagdes

— M Peso Total = Oleo + Pescado.

— CGAL/SDA/MAPA: Coordenagao Geral de Apoio Laboratorial / Secretaria de Desenvolvimento Agropecuario /
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

— Caracteristicas Gerais: Sardinha em 6leo comestivel é o produto elaborado com peixe (sardinha) em bom
estado de conservagéo e higiene, submetido a processo tecnoldgico adequado, envasado com cobertura (6leo
comestivel), em recipientes herméticos e esterilizado comercialmente.

— Verificagbes Minimas: Aspecto: Caracteristico do produto. Nao deve apresentar manchas, pontos escuros no
musculo, fragmentos de carne, e ruptura excessiva na regido ventral, e nem nadadeiras, rabo, cabeca,
visceras e escamas.

— Embalagem: Nao apresentar falhas que poderao comprometer a qualidade do produto, tais como: perfuragéo,
ferrugem, estufamento e latas amassadas e n&o apresentar falhas na recravagao e no verniz interno.

— Peso Liquido Drenado: Maior ou igual a 75% do peso declarado no rotulo.

— Tamanho: Os peixes (sardinha) deverdo apresentar uniformidade de tamanho e forma, e estarem bem
arrumados na lata.

— Cor, sabor e odor: caracteristicos de produto de boa qualidade.

— Oleo comestivel, ou Liquido de Cobertura: deve ser 6leo comestivel virgem, livie de rancidez e com as
caracteristicas organolépticas préprias do produto.

— A sardinha deve ser proveniente de industria que possua o Servigo de Inspecdo Federal — SIF, do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

9. Caracteristicas Microbiologicas

— Apods 10 dias de incubagdo a 37°C, ndo apresentar sinais de alteragdes das embalagens (estufamento,
vazamento, e corrosdes internas) ou quaisquer modificagdes de natureza fisica, quimica ou organoléptica do
produto que evidenciam deterioragao.

— Apés 5 dias de incubagdo a 55°C, de embalagem fechada, da mesma forma ndo apresentar sinais de
alteragdes das embalagens, ou quaisquer modificagbes de natureza fisica, quimica ou organoléptica do
produto que evidenciam deterioragao.

10. Embalagem 11. Prazo de Validade

Latas de folhas de flandres, reembaladas em caixa de papelao|| De responsabilidade do fornecedor.
ondulado, devidamente codificado (data de fabricagdo, prazo de|| Contudo, exige-se um prazo minimo de
validade e numero de lote). 300 (trezentos) dias, contados a partir da
data do seu recebimento.

12. Elaborado por
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